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Le premier
jus d d © POMIME

Avec ses 52 places ouvertes en 1ére année, et ses
options « Génie de UEnvironnement » et «
Industries Agroalimentaires et Biologiques »
accessibles en alternance au niveau de la 2éme
année, le département « Génie Biologique » de
I’IUT di Corsica dispense aux futurs diplémés une
solide culture scientifique, technigue et sociale.

Ce département, dirigé par Joséphine Foata a
effectué ’acquisition d'une ligne compléte de
fabrication de jus de fruits avec, au préalable, la
création aux normes d’un  laboratoire
d’agroalimentaire. Cette acquisition dans le
domaine des <« Technologies alimentaires et
procédés de fabrication », parmi d’autres, a
permis de renforcer le développement du
plateau technologique de U'IUT di Corsica et de
redynamiser ["option « Industries Alimentaires et
Biologiques ». La ligne compléte de fabrication
de jus de fruits destinée, dans un premier temps,
aux Travaux Pratiques est constituée de broyeurs
couteaux, dénoyauteuse, raffineuse, pressoir
hydraulique, cuve a enzymation, filtre a plaques,
pasteurisateur électrique triétage,
embouteilleuse et capsuleuse. '

Dans un contexte d’hygiéne e
C’est donc les 22 et 23
Uimpulsion des ens
Joséphine Foata (Maitre copi
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Biochimie) que les 1éres
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de pomme pasteurisé cond,
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pasteurisateur. Il s’agit, d’une
comprendre le fonctionnement. et le

installations utilisées dans le dom

industries alimentaires, et, d'autre part, d’étre
capable de choisir, mettre en oeuvre et
controler les procédés adaptés a la
transformation  des  matiéres  premieéres
(pommes) dans un contexte d'hygiene et de
qualité » poursuit Joséphine Foata.

La broyeuse

Bien au-dela d’un TP classique......
Un projet autour de la fabrication de jus de
fruits Corse « IUT di Corsica » impliquant une
majorité des filieres de formation est en
cours de réalisation. « Des prises de contacts
sont également en train d’étre établies avec
mebiectif principal un démarrage prévu
v e projet permettra de faire
svoluer les étudiants de nos
ections (communication,
ygiéne..), autour d’'une
gommune afin de promouvoir
@ les savoirs fondamentaux, savoir-
et savoir-étre appris au cours de
e cursus universitaire a U'IUT et/ou en
e via lalternance » conclut

t destiné a favoriser Uesprit
des étudiants et a permettre une
te tant sur le plan scientifique et
finologique, que sur le plan relationnel.
Cette action s'appuiera donc inévitablement
sur le triptyque : motivation, méthodologie,
travail et aptitude a construire un projet.

La dégustation du jus de pomme




